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Uber 140 Jahre aktiv im Griinen! Juli 2017

Werte Ehrenmitglieder, Mitglieder und Freunde,
wie bereits vorangeklndigt — unser Tagesausflug ins Landle!

Die Weinerlebnisfiihrerin Beate Schiefer schwéarmt von einer Stadt und Landschaft, die vieles mit
Bad Cannstatt gemeinsam hat: Eine geschichtstrachtige Vergangenheit — geteilt vom Neckar —
gegenseitige Rivalitaten — tolle Bauwerke und natirlich Wein und Kartoffeln! Immer noch
landwirtschaftlich und gartnerisch gepragt ist Lauffen am Neckar!

Das werden wir erleben! Mit dem Bus und zu FuB!

Termin: Donnerstag 14. September 2017
Busbereitstellung: 07:45 Uhr Bahnhof Bad Cannstatt — wie immer!
Abfahrt : 08:00 Uhr

Der erste Stopp ist der Rémische Gutshof kurz vor Lauffen — Uber der Stadt gelegen — dort werden
wir empfangen. Es gibt ein kleines Handvesper und das erste Schlickchen Lauffener Wein. Hoch
interessant die Ausfliihrungen tber den Gutshof, um dann gleich in die Landschaft Gberzugehen und
erlautern zu lassen am Krappenfelsen. Fach- und sachkundig: Rebhange — Neckar — usw.

Die Weinerlebnisfuhrerin Beate und ihr Mann Heiner bewirtschaften selbst einen Betrieb mit
vorwiegend Weinbau, Kartoffelanbau, Schwarze Johannisbeerplantagen und Brennerei. Sie wohnen
im Herzen von Lauffen. Der Anbau der Vitaminbomben ,,schwarze Trauble“ ist die nachste Station.
Heiner Schiefer bringt uns den Anbau, die Pflege, die Ernte (auch mit Vollernter) und die
Verarbeitung néaher.

Zeit zum Mittagessen: Es erwartet uns das familiengefiihrte, selbstvermarktende Bio-Weingut mit
Fruchtsaftkellerei Wérthmann! Empfangen mit einem Glas Winzer-Sekt und Betriebserlduterung
genieBen wir die Gaumenfreuden beim gemeinsamen Mittagessen in den neugestalteten
Gastronomierdumen. Die Chefin Silke Wérthmann ist eine ganz tolle Kéchin und Gastgeberin!

Weiter ins Innenleben von Lauffen und in das Brennereierlebnis von Schiefers — Kostproben incl.!

Danach dirfen die Lauffener Kartoffeln nicht fehlen! Das flir uns alle zur Selbstverstandlichkeit
gewordene Grundnahrungsmittel muss auch erzeugt werden. Anbau — Pflege — Ernte — Vermarktung
— direkt vor Ort, am Acker und in der Kartoffelhalle, erganzt mit einem Tasschen Kaffee und auch
einem Probiererle vom schwarzen Traublessaft!

Lauffen — tschi3 — der Bus fahrt in Richtung Léchgau! Wir genieBBen die bezauernde Landschaft und
machen die letzte Station in Scheulers Hofladen und Hofcafé in Léchgau. Ein landwirtschaftlicher
Betrieb mit einem ganz tollen Hofladen! Nach einer kurzen Betriebserlauterung kann das Abschluss-
Tagesvesper eingenommen werden. Jeder nach Lust und Laune — es gibt eine kleine warme und
kalte Essensauswahl. Dann gemdutliches Sitzen zum Abschluss des Tages und wieder die Heimfahrt
nach Bad Cannstatt. Geplante Ankunft um 21:00 Uhr.

— Bitte wenden —

Bankverbindung: Volksbank Stuttgart eG - IBAN: DE13600901 000501708006 - BIC VOBADESS



Anmeldungen ab sofort an die Geschéftsstelle bzw. per Post / Fax / email
Name, Adresse und Tel.-Nr. angeben.

Preis pro Person 70,00 €
Beinhaltet: Bus — Handvesper - div. Versucherle — Fihrungen — Besichtigungen —
Winzersekt — Mittagessen — Kaffeepause!

Anmeldungen bis spéatestens 30. August 2017 !

Die Sommerschnittunterweisung an Obstbdumen von und mit Herrn Siegele war leider schwach
besucht — aber hochinteressant! Da die Baume fast keine Friichte tragen nach dem Spétfrost,
werden sie umso mehr Bliitenknospen fiir das nédchste Jahr produzieren. Daher ist dieses Jahr
ein sommerlicher Auslichtungsschnitt besonders wichtig! Einem Obstbaum schaden die
Schnittwunden nicht! Also: Ran an die Baume und auslichten!

Es griBt Ihr Gartenbauverein

Wilhelm Bauer — Gisela Buck



